KARTA PRACY
Nakrycia; Dekoracja stolu; UloZzenie i dobér sztu¢cow
NAZWISKO I IMIE: DATA:

ZADANIE 1. Na schemacie zaznacz odleglos¢ nakrycia od brzegu stolu oraz odleglo$¢ miedzy
nakryciami:
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ZADANIE 2. Restauracja dysponuje stolikami o wymiarach 120 x 80 cm.
a) Ile potrzeba stolikow, aby zbudowa¢ stot w ksztalcie litery ,,I” dla 30 osob, ktorzy zajmowa¢é beda
miejsca tylko przy obu dluzszych bokach? Szeroko$¢ przygotowywanego stolu ma wynosi¢ 160 cm.

Dhugos¢ gotowego stotu:

Szerokosé:

b) Po obliczeniu ostatecznej dlugosci stotu oblicz na nowo odleglosé poszczegolnych nakry¢. Odleglos¢
pierwszego i ostatniego nakrycia od brzegu stotu to 45 cm.



ZADANIE 3. Kwiaty to tradycyjna dekoracja stolu. Uzupelnij tabelke wpisujac do poszczegélnych
kolumn kwiaty wystepujace w danym sezonie:

akant, amarylis, astry, bez, bukszpan, chryzantemy, cynie, dalie, deren, dzwonek, fiolek, forsycja, frezje,
fuksje, gozdziki, groszek pachngcy, hiacynt, irysy, jatowiec, jarzebina, jaskier, jemiota, kamelia, konwalia,
krwawnik, krwawnik, lawenda, lilia, lilie, maki, maliny, narcyz, niezapominajka, oset, ostrokrzew,
pierwiosnek, piwonie, powojnik, przebisnieg, roza, roza czerwona, roza wiosenna, rumianki, tulipan, tyton
ozdobny, winorosle, wrzos, zonkil
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ZADANIE 5. Uzupelnij dane na temat sztu¢cow:
+ maksymalna ilo$¢ sztuécow:

- po prawej stronie nakrycia —

- po lewej stronie nakrycia —

- powyzej nakrycia —

% po ktorej stronie nakrycia wykladamy (P — po prawej, L — po lewej, T — na talerzyku lub N — nad
nakryciem):

- tyzeczka do deseru —

- tyzka —

- tyzka do grejfruta —

- lyzka do sorbetow —

- lyzka w nakryciu do spaghetti —

- n6z do grejfruta —

- n6z do masta —

- n6z do owocow —

-n6z do ryb —

- n6z klasyczny —

- n6z zakaskowy —

- szczypce do Slimakow —

- widelczyk do deseru —

- widelec / tzw. harpun do homara —
- widelec do fondue —

- widelec do ostryg —

- widelec do owcow —



- widelec do ryb —

- widelec do §limakow —

- widelec klasyczny —

- widelec w nakryciu do spaghetti —

- widelec zakaskowy —

% odleglos¢ sztuécow:

- od brzegu stotu —

- od siebie —

¢ ulozenie sztuécow:

- ostrze noza skierowane do —

- ,,wybrzuszenie” sztucca —

ZADANIE 6. Dobierz sztuéce do przytoczonych potraw:
- przystawki rybne —

- $ledzie marynowane —

- §ledzie solone —

- ryby wedzone (losos, wegorz) —

- Zupy typu consomme —

- zupa z6twiowa —

- zupa z pletw rekina —

- ZUpy egzotyczne —

- desery w pucharkach i salaterkach —

- desery serwowane w gtebokich pucharkach i kielichach —
- torty / ciasta —

- desery wykonczone sosami i podawane na talerzach —
- desery podawane na talerzach i wymagajace krojenia —
- owoce podawane w calosci —

ZADANIE 7. Co mowi uklad sztuccow?
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